
Bitte weisen Sie uns bei Ihrer Bestellung  auf Allergien und Unverträglichkeiten hin,  
wir informieren Sie gerne über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.    

Angebot so lange der Vorrat reicht. Preise in Euro, ink lusive aller Steuern und Abgaben.  

Vorspeisen, Suppen  
 

Rote Rüben Carpaccio  15,00 

Krentopfen | Ziegenkäse | Gebackene Pilze | Brot             

 

Taccos mit Tartar  vom Dammhirsch   

Grünes Tomatenketchup  15,00 

 

Salatschüsserl  5,50  

marinierte Salate und Blattsalat  

 

Wildrahmsuppe   5,50 

Preiselbeern und Schlagobers 

 

Tom-Kha -Gai vom Kürbis  6,50  

Frühlingsröllchen 

 

Klare Suppe  

mit Fritatten  

oder Kaspressknödel  5,50  

 



Bitte weisen Sie uns bei Ihrer Bestellung  auf Allergien und Unverträglichkeiten hin,  
wir informieren Sie gerne über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.    

Angebot so lange der Vorrat reicht. Preise in Euro, ink lusive aller Steuern und Abgaben.  

Wildgerichte 
 

 

Rehnüsschen unter der Brombeerkruste  

Portweinjus | Kukeruz-Steinpilz-Creme | Gemüse 38,00  

 

 

Rehschnitzel in Mandelpanade  

Holundersauce | Kroketten 

Buntes Gemüse           22,00  

 

 

Rehbraten  

Semmelknödel | Blaukraut 20,00  

 

 

Ragout & Schnitzel vom Hirsch  

Kroketten | Grammelkohlsprossen                            22,00  

 

 

 

 

 



Bitte weisen Sie uns bei Ihrer Bestellung  auf Allergien und Unverträglichkeiten hin,  
wir informieren Sie gerne über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.    

Angebot so lange der Vorrat reicht. Preise in Euro, ink lusive aller Steuern und Abgaben.  

 

Braten & Schnitzel vom Wildschwein  

Bockbiersauce | Serviettenknödel | Rahmwirsing     22,00  

 

 

Bunte Nudeln  

Schwammerlrahm | Wildentenbrust            19,00 

 

 

Wildschweinburger 

Bierspitz Bun | Wildschwein-Patty | Whisky-Zwiebel 

Spiegelei | Cheddar | Speck  

Pommes frites oder kleiner Salat       17,00 

 
Ab Anfang Oktober begleiten Wildgerichte unsere Speisenkarte. 

Wir beginnen mit Reh und bauen  

nach Verfügbarkeit und Schusszeit  

die Auswahl bis Ende Oktober zu ihrem Höhepunkt auf.  

Mitte November mündet die „Wildzeit“ in die „Ganslzeit“.  

Wir freuen uns jedes Jahr wieder, euch mit unseren 

Wildgerichten begeistern zu dürfen! 



Bitte weisen Sie uns bei Ihrer Bestellung  auf Allergien und Unverträglichkeiten hin,  
wir informieren Sie gerne über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.    

Angebot so lange der Vorrat reicht. Preise in Euro, ink lusive aller Steuern und Abgaben.  

Hauptspeisen 
 

Viertel  ausgelöste Bauernente  vom Tiefnig  

Semmelknödel | Blaukraut           22,00  

 

Bergers Grillspezialitäten  

Schwein | Rind | steirische Hühnerbrust 

Grillgemüse | Pommes frites | Kräuterbutter  20,00  

 

Cordon bleu vo m Schwein  

Kartoffeln  17,00  

 

Wiener Schnitzel von der steirischen Hühnerbrust   

Pommes frites  15,50 

 

Fresh -Chicken -Sandwich  

Sour Cream | Avocado  

Pommes frites oder kleiner Salat 16,50  

 

Pulled Lachs Burger   

Sesammarinade | Kren 

Limettenmayonnaise | Avocado 

Pommes frites oder kleiner Salat 17,00 

 



Bitte weisen Sie uns bei Ihrer Bestellung  auf Allergien und Unverträglichkeiten hin,  
wir informieren Sie gerne über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.    

Angebot so lange der Vorrat reicht. Preise in Euro, ink lusive aller Steuern und Abgaben.  

Seezunge & Shrimps  

Steinpilzgnocci | Spinatrahm 20,00  

 

Waldpilzgulasch  

Serviettenknödel | Salatschüsserl      18,00 

 

Gelbes Gemüsecurry  

Knuspriger Erdnussreis | Falaffel  

Salatschüsserl 18,00 
    

Salate 
 

Bergers Bauernsalat  

Bunter Salat  | Erdäpfel  | Pilze | Gebackene Blutwurst 

Bergkäse | Knoblauchstangerl  17,50 

 

Salat mit gegrillten steirischen Hühnerbruststreifen  

Kräuterbutter | Schafskäse | Oliven 

marinierte Salate | Blattsalat | Knoblauchstangerl    17,50 

 

Salat mit Backhend’l -Stücken  

marinierte Salate | Blattsalat 

Kürbiskerne in Öl | Knoblauchstangerl 17,50 

       



Bitte weisen Sie uns bei Ihrer Bestellung  auf Allergien und Unverträglichkeiten hin,  
wir informieren Sie gerne über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte.    

Angebot so lange der Vorrat reicht. Preise in Euro, ink lusive aller Steuern und Abgaben.  

Dessert 
 

Marillenknödel  

Krokant-Brösel-Butter | Karamellmousse  

Beeren 9,00  

 

Zweierlei Schokomousse  

Beerenragout 9,00  

 

Pofesen & Apfelradl  

Vanilleeis | Vanillesauce   9,00  

 

Erdbeer -Sorbet  

Früchtespieß | Frizzante 7,50 

 

Eispalatschinke  

Vanilleeis | Schokosauce | Schlagobers 8,00  

 


